
Goat cheese salad with apple
Salade au fromage de chèvre et pommes

“Coca de recapte” with escalivada and anchovies
Coca de recapte avec escalivada et anchois

Cuttlefish croquette
Croquette de seiche

Codfish fritter with piquillo peppers
Beignets de morue et piquillos

Chistorra, potato and onion creamy omelette
Omelette crémeuse à la chistorra, aux 
pommes de terre et aux oignons

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Starters  
to share 

Premier à
partager

Cow hamburguer with melted cheese, egg 
yolk, tomato, spinach and caramelized onion
Burger de vache avec fromage fondu, jaune 
d’œuf, tomate, épinards et oignon caramélisé
Empordà lamb with fries
Agneau de l’Ampouran avec frites
Pork knuckle with truffle parmentier
Jarret de porc avec parmentier à la truffe
Cod with baked apple, onion and honey allioli
Morue aux pommes, oignons et allioli au miel
Grilled monkfish with it’s pil-pil and vegetables
Rapet grillé avec son pil-pil et légumes
Vegeterian hamburguer
Hamburguer végétarien
Grilled vegetables with romesco sauce
Légumes grillés et sauce Romesco

Main to 
choose 

Deuxième 
à choisir

53,5

A with visit

Individual 
dessert to 

choose from 
the menu

Dessert 
individuel au 

choix dans 
la carte

Price per person. Includes water, cider or wine and coffee. Minimum two people and complete table. You can 
choose diferent menus in the same table. VAT included. Includes a max of 1/2 bottle of cider or wine per person. 

Cakes to order, snacks, soft drinks, liqueurs and cava are charged separately. Prix par personne. Comprend eau, 
cidre ou vin et café.Minimum deux personnes et table compète. Les menus peuvent être combinés sur la même 

table. TVA incluse. Comprend un maximum de 1/2 bouteille par personne de cidre ou de vin. Les gâteaux sur 
commande, les collations, les boissons non alcoolisées, les spiritueux et le cava sont facturés séparément.



Goat cheese salad with apple
Salade au fromage de chèvre et pommes

“Coca de recapte” with escalivada and anchovies
Coca de recapte avec escalivada et anchois

Cuttlefish croquette
Croquette de seiche

Codfish fritter with piquillo peppers
Beignets de morue et piquillos

Chistorra, potato and onion creamy omelette
Omelette crémeuse à la chistorra, aux 
pommes de terre et aux oignons

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Starters  
to share 

Premier à
partager

Girona entrecote with bone steak
Entrecot à l’os de veau de Gérone reposée
Low temperature cooked lamb shoulder 
grilled finished with soft allioli
Épaule d’agneau cuite à bassei tempé- 
rature et finie grillée à l’aïoli doux
Rabbit in a casserole with prawns
Lapin en cocotte aux crevettes
Turbot piece with vegetables
Pièce turbot aux légumes
Llançà octopus with truffle parmentier
Poulpe de Llançà au parmentier à la truffe
Black rice with cuttlefish, prawns and mild aioli min. 2 pax
Riz noire de seiche, gambas et aïoli min. 2 pax
Seasonal vegetable paella min. 2 pax
Riz aux légumes de saison min. 2 pax

Main to 
choose 

Deuxième 
à choisir

60,5

B with visit

Individual 
dessert to 

choose from 
the menu

Dessert 
individuel au 

choix dans 
la carte

Price per person. Includes water, cider or wine and coffee. Minimum two people and complete table. You can 
choose diferent menus in the same table. VAT included. Includes a max of 1/2 bottle of cider or wine per person. 

Cakes to order, snacks, soft drinks, liqueurs and cava are charged separately. Prix par personne. Comprend eau, 
cidre ou vin et café.Minimum deux personnes et table compète. Les menus peuvent être combinés sur la même 

table. TVA incluse. Comprend un maximum de 1/2 bouteille par personne de cidre ou de vin. Les gâteaux sur 
commande, les collations, les boissons non alcoolisées, les spiritueux et le cava sont facturés séparément.



Goat cheese salad with apple
Salade au fromage de chèvre et pommes

“Coca de recapte” with escalivada and anchovies
Coca de recapte avec escalivada et anchois

Cuttlefish croquette
Croquette de seiche

Codfish fritter with piquillo peppers
Beignets de morue et piquillos

Chistorra, potato and onion creamy omelette
Omelette crémeuse à la chistorra, aux 
pommes de terre et aux oignons

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Girona entrecote with bone steak
Entrecot à l’os de veau de Gérone reposée
Low temperature cooked lamb shoulder 
grilled finished with soft allioli
Épaule d’agneau cuite à bassei tempé- 
rature et finie grillée à l’aïoli doux
Rabbit in a casserole with prawns
Lapin en cocotte aux crevettes
Turbot piece with vegetables
Pièce turbot aux légumes
Llançà octopus with truffle parmentier
Poulpe de Llançà au parmentier à la truffe
Black rice with cuttlefish, prawns and mild aioli min. 2 pax
Riz noire de seiche, gambas et aïoli min. 2 pax
Seasonal vegetable paella min. 2 pax
Riz aux légumes de saison min. 2 pax

Goat cheese salad with apple
Salade au fromage de chèvre et pommes

“Coca de recapte” with escalivada and anchovies
Coca de recapte avec escalivada et anchois

Cuttlefish croquette
Croquette de seiche

Codfish fritter with piquillo peppers
Beignets de morue et piquillos

Chistorra, potato and onion creamy omelette
Omelette crémeuse à la chistorra, aux 
pommes de terre et aux oignons

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Starters  
to share 

Premier à
partager

Girona cow T-bone matured 45 days
Approximately 500 g per person
Côte de veau de Gérone maturée 45 jours
Environ 500 g per personne

Main 
Deuxième 

67,5

T-bone with visit

Individual 
dessert to 

choose from 
the menu

Dessert 
individuel au 

choix dans 
la carte

Price per person. Includes water, cider or wine and coffee. Minimum two people and complete table. You can 
choose diferent menus in the same table. VAT included. Includes a max of 1/2 bottle of cider or wine per person. 

Cakes to order, snacks, soft drinks, liqueurs and cava are charged separately. Prix par personne. Comprend eau, 
cidre ou vin et café.Minimum deux personnes et table compète. Les menus peuvent être combinés sur la même 

table. TVA incluse. Comprend un maximum de 1/2 bouteille par personne de cidre ou de vin. Les gâteaux sur 
commande, les collations, les boissons non alcoolisées, les spiritueux et le cava sont facturés séparément.


