
Amanida de formatge de cabra amb poma 
Ensalada de queso de cabra y manzana

Coca de recapte amb escalivada i anxova de l’Escala
Coca de recapte con escalivada y anchoa de la Escala

Croqueta de sípia
Croqueta de sepia

Bunyol de bacallà i piquillo
Buñuelos de bacalao y piquillos

Truita cremosa de xistorra, patata i ceba
Tortilla cremosa de xistorra, patata y cebolla

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Primer a 
compartir 
Primero a
compartir

Hamburguesa de vaca amb formatge fos, rovell 
d’ou, tomata, espinacs i ceba caramel·litzada
Hamburguesa de vaca con queso fundido, yema 
de huevo, tomate, espinacas y cebolla caramelizada
Xai de l’Empordà amb patates fregides
Cordero del Empordà con patatas fritas
Braó de porc amb parmentier trufat
Codillo de cerdo con parmentier trufado
Bacallà amb poma i ceba i allioli de mel gratinat
Bacalao con manzana y cebolla y alioli de miel
Rapet a la brasa amb el seu pilpil i verdures
Rape a la brasa con su pilpil y verduras
Hamburguesa vegetariana
Hamburguesa vegetariana
Verdures a la brasa amb romesco
Verduras a la brasa con romesco

Segon 
a escollir 
Segundo 
a escoger
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Menú A

Postre 
individual 

a escollir 
de la carta

Postre 
individual 
a escoger 

de la carta

Preu per persona. Inclou aigua, sidra o vi DO Recomenat Mooma i cafè. Mínim dues persones i taula completa. 
IVA inclòs. Inclou un màxim de 1/2 ampolla per persona de sidra o vi. Els pastissos per encàrrec, aperitius, 

refrescos, licors i cava es cobren a part. Precio por persona. Incluye agua, sidra o vino DO Recomendado 
Mooma y café. Mínimo dos personas y mesa completa. IVA incluido. Incluye un máximo de 1/2 botella por 
persona de sidra o vino. Los pasteles por encargo, aperitivos, refrescos, licores y cava se cobran aparte.



Amanida de formatge de cabra amb poma 
Ensalada de queso de cabra y manzana

Coca de recapte amb escalivada i anxova de l’Escala
Coca de recapte con escalivada y anchoa de la Escala

Croqueta de sípia
Croqueta de sepia

Bunyol de bacallà i piquillo
Buñuelos de bacalao y piquillos

Truita cremosa de xistorra, patata i ceba
Tortilla cremosa de xistorra, patata y cebolla

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Primer a 
compartir 
Primero a
compartir

Entrecot amb os de vedella de Girona
Entrecot con hueso de ternera de Girona
Espatlla de xai cuita a baixa temperatura 
i acabada a la brasa amb allioli suau
Paletilla de cordero cocinada a baja tempe- 
ratura y terminada a la brasa con alioli suave
Conill a la cassola amb gambes
Conejo a la cazuela con gambas
Turbot de peça amb verduretes
Rodaballo de pieza con verduritas
Pop de Llançà a la brasa amb Parmentier trufat
Pulpo de Llançà a la brasa con Parmentier trufado
Arròs negre amb sípia, llagostins i allioli suau mín. 2 pers.
Arroz negro con sepia, langostinos y alioli mín. 2 pers.
Arròs de verduretes de temporada mín. 2 pers.
Arroz de verduritas de temporada mín. 2 pers.

Segon 
a escollir 
Segundo 
a escoger

48

Menú B

Postre 
individual 

a escollir 
de la carta

Postre 
individual 
a escoger 

de la carta

Preu per persona. Inclou aigua, sidra o vi DO Recomenat Mooma i cafè. Mínim dues persones i taula completa. 
IVA inclòs. Inclou un màxim de 1/2 ampolla per persona de sidra o vi. Els pastissos per encàrrec, aperitius, 

refrescos, licors i cava es cobren a part. Precio por persona. Incluye agua, sidra o vino DO Recomendado 
Mooma y café. Mínimo dos personas y mesa completa. IVA incluido. Incluye un máximo de 1/2 botella por 
persona de sidra o vino. Los pasteles por encargo, aperitivos, refrescos, licores y cava se cobran aparte.



Amanida de formatge de cabra amb poma 
Ensalada de queso de cabra y manzana

Coca de recapte amb escalivada i anxova de l’Escala
Coca de recapte con escalivada y anchoa de la Escala

Croqueta de sípia
Croqueta de sepia

Bunyol de bacallà i piquillo
Buñuelos de bacalao y piquillos

Truita cremosa de xistorra, patata i ceba
Tortilla cremosa de xistorra, patata y cebolla

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Entrecot amb os de vedella de Girona
Entrecot con hueso de ternera de Girona
Espatlla de xai cuita a baixa temperatura 
i acabada a la brasa amb allioli suau
Paletilla de cordero cocinada a baja tempe- 
ratura y terminada a la brasa con alioli suave
Conill a la cassola amb gambes
Conejo a la cazuela con gambas
Turbot de peça amb verduretes
Rodaballo de pieza con verduritas
Pop de Llançà a la brasa amb Parmentier trufat
Pulpo de Llançà a la brasa con Parmentier trufado
Arròs negre amb sípia, llagostins i allioli suau mín. 2 pers.
Arroz negro con sepia, langostinos y alioli mín. 2 pers.
Arròs de verduretes de temporada mín. 2 pers.
Arroz de verduritas de temporada mín. 2 pers.

Amanida de formatge de cabra amb poma 
Ensalada de queso de cabra y manzana

Coca de recapte amb escalivada i anxova de l’Escala
Coca de recapte con escalivada y anchoa de la Escala

Croqueta de sípia
Croqueta de sepia

Bunyol de bacallà i piquillo
Buñuelos de bacalao y piquillos

Truita cremosa de xistorra, patata i ceba
Tortilla cremosa de xistorra, patata y cebolla

Pa de coca amb tomata
Pan de coca con tomate

Primer a 
compartir 
Primero a
compartir

Mitjana de vaca de Girona madurada 45 dies
Aproximadament 500 g per persona
Chuletón de vaca de Girona madurada 45 días
Aproximadamenet 500 g por persona

Segon 
Segundo 

55

Menú Txuletón

Postre 
individual 

a escollir 
de la carta

Postre 
individual 
a escoger 

de la carta

Preu per persona. Inclou aigua, sidra o vi DO Recomenat Mooma i cafè. Mínim dues persones i taula completa. 
IVA inclòs. Inclou un màxim de 1/2 ampolla per persona de sidra o vi. Els pastissos per encàrrec, aperitius, 

refrescos, licors i cava es cobren a part. Precio por persona. Incluye agua, sidra o vino DO Recomendado 
Mooma y café. Mínimo dos personas y mesa completa. IVA incluido. Incluye un máximo de 1/2 botella por 
persona de sidra o vino. Los pasteles por encargo, aperitivos, refrescos, licores y cava se cobran aparte.


